
L’Orso

La nuova linea dell’azienda agricola Davide Vignato



Da sempre il binomio 

Garganega-Gambellara è il 

cuore della nostra produzione:

la missione è fare vini vulcanici 

che rispecchiano in modo naturale 

il nostro territorio



L’amore per ciò che facciamo e la curiosità che ci 

porta sempre a esplorare nuove possibilità ci 

spinge oggi a sperimentare nuove strade, 

rimanendo fedeli al legame identità-natura-

artigianalità che identifica il nostro stile.



La nuova linea aziendale affianca 

quella classica, seguendo, di 

volta in volta, una di queste due 

direzioni:

a) la Garganega si confronta con 

premesse e tradizioni diverse 

b) Il territorio di partenza si 

allarga ad altre zone del 

Veneto per dar voce ai vitigni 

più rappresentativi secondo la 

loro autentica vocazione



L’Orso, il simbolo della linea, è un richiamo 

biografico e una dichiarazione di intenti:

è il soprannome con cui vengo chiamato fin da ragazzo 

per la mia stazza fisica che si accompagna a una buona 

agilità;

è un animale che si arrampica sugli alberi per guardare 

lontano in cerca di nuove mete.



In ogni etichetta compare 
stilizzato il graffio dell’orso 
come firma produttiva; inoltre 
ai lati delle colline venete 
sono disegnati l’area 
topografica e i suoli in cui 
nasce ogni vino.



L’Orso gentile è una 

Garganega, che nasce sulle 

colline del Soave, in 

particolare a Costeggiola, 

dove i terreni contengono un 

magnifico calcare rosa che 

dona un’impronta speciale 

ben riconoscibile al calice.



Fermentato e affinato in acciaio, è un vino pieno e coraggioso 

dal sorso gentile: con eleganza e bevibilità, propone un 

racconto diverso di uno dei vitigni più importanti del Veneto, 

fortemente legato al suo terroir d’appartenenza.



L’Orso saggio è un Durello che nasce sui Monti Lessini, in 

particolare sulle pendici vulcaniche del Colle Faldeo.



La fermentazione e 

l’affinamento in acciaio 

permettono di conservare 

con naturalità gli aromi 

freschi della Durella e 

consentono al terroir 

basaltico di Gambellara.



Wine from nature in Gambellara
Love for a place, before anything else

• Davide Vignato Az. Agr. - Via Capo di Sopra, 39

• 36053 Gambellara (Vi) – Italy

• Web – www.davidevignato.it/en/

•  Email - info@davidevignato.it

• Tel-fax – 0444444144 - Cell – 3479651311

• Instagram – vignato.davide

• Facebook – DavideVignatoAzAgr
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